
Haberfellner
VERWENDUNG WEIZENMEHL 

Glatt T480
WEIZENMEHL 
Griffig T480

WEIZENMEHL 
Universal T480

KORNPLUS 10 
KORNMEHL

WEIZENMEHL 
Vollkorn T700

WEIZENBROT-
MEHL T1600

ROGGELMEHL 
T690

LEBKUCHEN
Backmischung

DINKELMEHL 
Glatt

BUREKMEHL
Original

PIZZAMEHL
Spezial

Einbrenn • •
Soßen / Bèchamel • • •
Blätterteig • • • •
Brandmasse • • •
Sandmasse • •
Gezogener Strudel • • •
Palatschinken • • •
Nockerl • • •
Knödel • • •
Germteig • • • • • •
Topfenteig • • •
Backpulverteig • • • • •
Biskuitmasse • • • • • •
Kekse • • • • • • •
Stauben • •
Lebkuchen • •
Roggenbrote •
Spezialgebäck •

VERWENDUNGSTABELLE


